
Thaiphoon 2 gangen keuze menu  32,50 p.p.
Voorgerecht of soep naar keuze
3 hoofdgerechten: u kunt een 
kipgerecht kiezen en een beef-
gerecht en een visgerecht

Thaiphoon 3 gangen keuze menu  34,50 p.p.
Voorgerecht of soep naar keuze
3 hoofdgerechten: u kunt een 
kipgerecht kiezen en een beef-
gerecht en een visgerecht. 
Dessert naar keuze*

Thaiphoon 4 gangen keuze menu  36,50 p.p.
Voorgerecht naar keuze
Soep of kleine salade naar keuze
3 hoofdgerechten: u kunt een 
kipgerecht kiezen en een beef-
gerecht en een visgerecht. 
Dessert naar keuze*

*	 Dessert	of	koffie	naar	keuze
** Dessert or coffee

Voorgerechten
01  Poh piah thod  6,75
  Thaise loempiaatjes met kip (3 stuks)
	 	 Thai	springroll	filled	with	chicken	and	vegetables
02  Poh piah thodje  6,75
  Thaise vegetarische loempiaatjes (3 stuks)
	 	 Thai	springrolls	filled	with	vegetables	(vegeterian)
03  Saté kai / Saté mu  8,75
  Kip of varkensspies met pindasaus (3 stokjes)
	 	 Chicken	or	pork	satay	with	peanutbutter	sauce
04  Kung hun pha  9,50
  Garnalen in bladerdeeg
	 	 Prawns	rolled	in	pastry
05  Thod man plaa  9,00
  Thaise viskoekjes (5 stuks)
	 	 Thai	fishcakes
06  Vietamese mini loempia’s ( 8 stuks)  6.75
  Vietnamese mini springroll’s
07  Gegrilde scampi’s met namprik  12,50
	 	 Grilled	prawns	served	with	namprik
08  Hoisin duck wrap  10,50
  Eendenborst rolletjes met hoisinsaus (3 stuks) 
	 	 Duck	wraps	served	with	met	hoisin	sauce
09  Kai thod 9,50
  Gebakken kippenvleugeltjes (4 stuks) 
	 	 Fried	chicken	wings
10  Thaiphoon specials  11,75 p.p
  Mix van verschillende voorgerechtjes
  Mix of appartizers
11  Kung thod plamuk tod plak thod  12,75
  Mix van scampi’s en inktvis met een groente in 
  tempura beslag
	 	 Mix	of	prawn,	squid	and	vegetables	rolled	in	pastry

Soepen
15  Tom yam kung  9,50
	 	 Hete	Thaise	soep	met	garnalen,	citroen,	
  verse koriander  en champignons
	 	 Hot	Thai	soup	with	shrimps,	lemon,	
  fresh coriander and mushrooms
16  Tom yam kai  7,50
	 	 Hete	Thaise	soep	met	kip,	citroen,	
  verse koriander en champignons
	 	 Hot	Thai	soup	with	chicken,	lemon,	
  fresh coriander and mushrooms
17  Tom kha kai  8,50
	 	 Milde	kippensoep	met	kokosmelk,	
  citroenbladeren en champignons
	 	 Mild	chicken	soup	with	coconut	milk,	
  lemon leaves and mushrooms
18  Tom djuud woonsen  8,50
  Heldere soep met stukjes kip en glasvermicelli
	 	 Clear	soup	with	pieces	of	chicken	and	
  glass vermicelli
19  Tom djuud pad pak roewan  9,00
  Vegetarische heldere soep met groenten
	 	 Vegetarian	bright	soup	with	vegetables
21  Tomatensoep  8,50
  Tomato soup
22  Wan tan soep  8,75
  Wan tan soup
23  Tom yam tha-lay  9,50
 Thaise zeevruchten soep
	 Vegetarian	bright	soup	with	vegetables

Salades
25  Yam neua  11,25  16,50
  Pikante salade met reepjes beefstuk
	 	 Spicy	salad	with	slices	of	beef
26  Yam woonsen  11,25  16,50
	 	 Pikante	salade	met	kip,	garnalen	
  en glasvermicelli
	 	 Spicy	salad	with	chicken,	prawns	and	
  glass vermicelli
27  Yam kung  11,75  17,50
	 	 Pikante	salade	met	garnalen,	munt	
  en Thaise kruiden
	 	 Spicy	salad	with	shrimp,	mint	and	Thai	herbs
28  Yam tha lay  11,75  17,50
  Thaise zeevruchtensalade
  Thai seafood salad 
30  Som tam  11,25  15,00
	 	 Pikante	papaja	salade	met	tomaten,	
  vissaus en chili
	 	 Spicy	salad	with	tomatoes,	papaya	fish	
  sauce and chili

Gebakkerij gerechten
45  Kauw pad kai  16,75
	 	 Met	kip,	ei	en	groenten
	 	 With	chicken,	egg	and	vegetables
46  Kauw pad neua  18,75
	 	 Met	stukjes	biefstuk,	ei	en	groenten
	 	 With	beef,	egg	and	vegetables
47  Kauw pad kung  19,50
	 	 Met	garnalen,	ei	en	groenten
	 	 With	prawns,	egg	and	vegetables
48  Kauw pad ruam mit  21,00
	 	 Met	kip,	biefstuk,	varkensvlees,	garnalen,	ei	en	groenten
	 	 With	chicken,	beef,	pork,	prawns,	egg	and	vegetables
49  Kauw pad tjee  16,50
	 	 Met	tahoe,	ei	en	groenten
	 	 With	tofu,	egg	and	vegetables

Gebakken noodles
55  Pad thai tjee  16,50
	 	 Met	ei,	taugé,	tahoe	en	pinda’s
	 	 With	tofu,	egg,	vegetables	(bean	sprouts)	and	peanuts

56  Pad thai kai  16,75
	 	 Met	kip,	ei,	taugé	en	pinda’s
	 	 With	chicken,	egg,	vegetables	(bean	sprouts)	and	peanuts
57  Pad thai kung  16,50
	 	 Met	garnalen,	ei,	taugé	en	pinda’s
	 	 With	prawns,	egg,	vegetables	(bean	sprouts)	and	peanuts
58  Pad thai neua –  18,75
	 	 Met	biefstuk,	ei,	taugé	en	pinda’s
	 	 With	beef,	egg	and	vegetables	(bean	sprouts)	and	peanuts
59  Pad thai ruam mil  21,00
	 	 Met	kip,	biefstuk,	varkensvlees,	garnalen	en	pinda’s
	 	 With	chicken,	beef,	pork,	prawns,	egg	and	vegetables	
  (bean sprouts) and peanuts
	 	 French	fries	with	frikandel

Kip gerechten
65  Kai phirk sod  16,25
  Gebakken kip met verse pepers en uien
	 	 Baked	chicken	with	fresh	peppers	and	onions
66  Kai phad med mamuang  17,25
	 	 Gebakken	kip	met	cashewnoten	en	groenten
	 	 Fried	chicken	in	oyster	sauce	with	vegetables	
	 	 and	cashew	nuts
67  kai sabphad krapauw  16,25
  Gebakken kipgehakt met pepers en basilicum
	 	 Minced	chicken	with	peppers	and	basil
68  Kai phad namprikpauw  16,75
	 	 Stukjes	kipfilet	met	hete	Thaise	saus
  Pieces of chicken served in hot Thai sauce
69  Phenang kai  16,75
	 	 Stukjes	kipfilet	gesauteerd	in	penang	curry	
  en kokosmelk
  Pieces of chicken cooked in penang curry 
  and coconut milk
70  Keng phed kai  17,25
  Kip in rode currysaus met Thaise aubergines
	 	 Chicken	in	red	curry	sauce	with	Thai	eggplants
71  Keng karie kai  17,25
  Kip in gele currysaus met aardappels en kokosmelk
	 	 Chicken	in	yellow	curry	sauce	with	potatoes	and	
  coconut milk
72  Kaeng khiew wahn kai  17,50
	 	 Kipfilet	in	groene	currysaus
	 	 Chicken	fillet	in	green	curry	sauce	with	thai	eggplant
73  Kai phriew wahn  16,75
	 	 Kipfilet	in	zoetzure	saus	met	ananas	en	tomaten
	 	 Chicken	fillet	in	sweet	and	sour	sauce	with	pineapple	
  and tomatoes
74  Kai pad nam man hoy  17,00
	 	 Kipfilet	gebakken	in	oestersaus	met	broccoli	
  en champignons
	 	 Chicken	fillet	baked	in	oyster	sauce	with	mushrooms	
  and broccoli

Biefstuk gerechten
81  Neua krathiam  20,25
	 	 Reepjes	biefstuk	gebakken	met	knoflook	en	peperpoeder
	 	 Slices	of	beef	with	garlic	and	pepper	powder
82  Neua phad phed thoe  21,00
  Reepjes biefstuk gesauteerd in rode currypasta
	 	 Slices	of	beef	sautéed	in	red	curry	paste	with	beans
83  Neua phad med mamuang  20,50
	 	 Reepjes	biefstuk	met	groenten	en	cashewnoten	
  in oestersaus
	 	 Slices	of	beef	in	oyster	sauce	with	vegetables	and	
	 	 cashew	nuts
84  Keng massaman neua  21,00
	 	 Reepjes	biefstuk	met	massaman	curry,	aardappel	
  en pinda’s
	 	 Lices	of	beef	with	massaman	curry,	potato	
  and peanuts
85  Keng khiawwaan neua  21,00
  Reepjes biefstuk in groene curry en kokosmelk
  Slices of beef in green curry and coconut milk 
	 	 with	thai	eggplant
86  Ken pha neua  21,00
	 	 Hete	heldere	rode	curry	met	biefstuk,	bamboe	
  en groenten
	 	 Hot	bright	red	curry	with	beef,	bamboo	shoots	
  and vegetables
87  Neua pad nam man hoy  20,50
  Reepjes biefstuk gebakken in oestersaus 
  met champignons
	 	 Slices	of	beef	in	oyster	sauce	with	mushrooms	
  and broccoli
88  keng kure sai neua  21,00
  Reepjes biefstuk in gele currysaus met aardappels 
  en kokosmelk
	 	 Slices	of	beef	in	yellow	curry	sauce	with	potatoes	
  and coconut milk
89  Neua ka ta  21,00
	 	 Gesauteerde	stukjes	biefstuk	met	Thaise	whiskysaus
	 	 Slices	of	beef	cooked	in	thai	wiskey	sauce

Varkenshaas gerechten
91  Keang khiew wahn mu  18,50
  Varkenshaas in groene currysaus met Thaise aubergines
	 	 Pork	tenderloin	in	green	curry	sauce	with	Thai	eggplants
92  Mu priew wahn  18,25
  Varkenshaas in zoetzure saus met ananas en tomaten
	 	 Pork	tenderloin	in	sweet	and	sour	sauce	with	pineapple	
  and tomatoes
93  Kaeng curry mu  18,50
  Varkenshaas in gele currysaus met aardappel 
  en kokosmelk
	 	 Pork	tenderloin	in	yellow	curry	sauce	with	potato	
  and coconut milk
94  Pad kraphau mu  18,75
	 	 Varkenshaas	fijn	gehakt	met	verse	Thaise	kruiden
	 	 Minced	Pork	tenderloin	with	fresh	Thai	herbs
95  Massaman mu  18,75
	 	 Varkenshaas	met	massaman	curry,	aardappel	en	pinda’s
	 	 Pork	tenderloin	with	massaman	curry,	potato	and	peanuts
96  Keng ped mu  18,75
	 	 Varkenshaas	met	rode	currysaus,	ananas	en	kokosmelk
	 	 Pork	tenderloin	with	red	curry	sauce,	pineapple	
  and coconut milk
97  Mu phad med mamuang  18,75
	 	 Varkenshaas	met	groenten	en	cashewnoten	in	oestersaus
	 	 Pork	tenderloin	in	oyster	sauce	with	vegetables	and	
	 	 cashew	nuts
98  Mu krathiam prik thai  18,50
	 	 Varkenshaas	met	knoflook	en	witte	peper
	 	 Pork	tenderloin	with	garlic	and	white	pepper
99  Mu pad nam man hoy  18,50
  Varkenshaas in oestersaus met champignons
	 	 Pork	tenderloin	in	oyster	sauce	with	mushrooms	
  and broccoli

Vis gerechten
101  Pia priawwaan  19,50
	 	 Gebakken	visfilet	in	zoetzure	saus
	 	 Fried	fish	fillet	in	sweet	and	sour	sauce	with	pineapple	and	tomato

102  Pia sjoe sjie  19,75
	 	 Gebakken	visfilet	in	rode	curry	en	kokosmelk
	 	 Fried	fish	fillet	in	red	curry	and	coconut	milk
103  Pia phad nam prik prauw  19,75
	 	 Gebakken	visfilet	in	hete	Thaise	saus
	 	 Fried	fish	fillet	in	hot	Thai	sauce
104  Phad pia raam  19,75
	 	 Gebakken	visfilet	met	rode	curry,	groenten	
  en kokosmelk
	 	 Fried	fish	fillet	with	red	curry,	vegetables	
  and coconut milk
105  Pia thod krathiam prikthag  19,50
	 	 Gebakken	visfilet	met	knoflook	en	pepers
	 	 Fried	fish	fillet	with	garlic	and	peppers
106  Pia samrod  19,25
	 	 Gebakken	visfilet	met	chili
	 	 Fried	fish	fillet	with	chili

Inktvis gerechten
107  Pad krapau plamuk  19,50
  Inktvis met verse Thaise kruiden
	 	 Squid	with	fresh	Thai	herbs
108  Plamuk krathiam  19,50
	 	 Inktvis	met	knoflook	en	peperpoeder
	 	 Squid	with	garlic	and	pepper	powder
109  Plamuk pad noomai thai  19,50
	 	 Inktvis	met	rode	curry,	bamboescheuten	en	basilicum
	 	 Squid	with	red	curry,	bamboo	shoots	and	basil
110  Plamuk samrod  19,75
  Inktvis met chili
	 	 Squid	in	chili	sauce

Garnalen gerechten
111  Kung priauwwaan  21,75
  Gebakken garnalen in zoetzure saus met ananas 
  en tomaat
	 	 Prawns	in	sweet	and	sour	sauce	with	pineapple	
  and tomato
112  Kung pad phak  22,00
  Gebakken garnalen met groenten in oestersaus
	 	 Prawns	with	vegetables	in	oyster	sauce
113  Kung sjoe sjie  21,75
  Garnalen gesauteerd in rode kokos currysaus
	 	 Prawns	cooked	in	red	coconut	curry	sauce
114  Keng kauw sapparod kung  21,75
  Garnalen in rode koks currysaus met ananas
	 	 Prawns	in	red	coconut	curry	sauce	with	pineapple
115  Kung phad phongkarie  22,00
  Gebakken garnalen met kerriepoeder en groenten
	 	 Prawns	with	curry	powder	and	vegetables
116  Kung phad nam prik prauw  22,00
  Garnalen met basilicum en kleine pepers
	 	 Prawns	with	basil	and	small	peppers
117  Kung met chin  22,00
  Garnalen met Chinese champignons en bamboe
	 	 Prawns	with	Chinese	mushrooms	and	bamboo

Vegetarische gerechten
121  Tahoe met chin  16,50
  Tahoe met bamboescheuten en Chinese champignons
	 	 Tofu	with	bamboo	shoots	and	Chinese	mushrooms
122  Tahoe phad med manuang  16,75
	 	 Tahoe	met	cashewnoten,	groenten	en	oestersaus
	 	 Tofu	in	oyster	sauce	with	cashew	nuts,	vegetables
123  Tahoe pad pak roewan mit tjee  16,75
  Tahoe met gemengde groenten en oestersaus
	 	 Tofu	with	mixed	vegetables	and	oyster	sauce
124  Pad pak roewan mit tjee  16,75
  Gemengde groenten in oestersaus
  Mixed vegetables and oyster sauce
125  Tahoe pad prik khing  16,75
	 	 Tahoe	in	rode	currysaus,	kokosmelk	en	Thaise	kruiden
	 	 Tofu	in	red	curry	sauce	with	coconut	milk	and	Thai	herbs
126  Tahoe pad nomai  16,50
  Tahoe in rode currysaus met bamboescheuten en 
  Thaise kruiden
	 	 Tofu	in	red	curry	sauce	with	bamboo	shoots	and	
  Thai spices
127  Massaman tahoe  16,75
	 	 Tahoe	met	massaman	curry,	aardappel	en	pinda’s
	 	 Tofu	with	massaman	curry,	potato	and	peanuts
128  Kaeng ped tahoe  16,75
	 	 Tahoe	met	rode	currysaus,	ananas,	jonge	witte	pepers	
  en kokosmelk
	 	 Tofu	with	red	curry	sauce,	pineapple,	young	white	
  peppers and coconut milk
129  Yad sai tjee  17,50
  Omelet gevuld met groenten in zoetzure saus
	 	 Omelette	filled	with	vegetables	in	sweet	and	sour	sauce
130  Pad priew wahn tjee  16,75
  Gemengde groenten in zoetzure saus met ananas
  en tomaten
	 	 Mixed	vegetables	in	sweet	and	sour	sauce	with	
  pineapple and tomatoes

Specialiteiten
160  Kung pad noomai farang  22,00
  Witte asperges met scampi’s geserveerd in oestersaus
	 	 Asparagus	with	scampi	served	in	oyster	sauce
161  Phad prik king Talee  23,00
	 	 Mix	van	inktvis,	vis	en	scampi’s	met	kousenband	
  in rode currypasta
	 	 Mix	of	squid,	fish	and	scampi	with	beans	
  in red curry paste
162  Pad pla raam  23,00
	 	 Tilapiafilet	met	scampi’s	in	rode	currysaus	met	
	 	 kokosmelk,	kousenband	en	champignons
	 	 Tilapia	fillet	with	scampi	in	red	curry	sauce	with	
	 	 coconut	milk,	garter	and	mushrooms
163  Pla tap tim samrod  25,50
  Red Snapper (hele vis) met groenten geserveerd 
  in samrod saus
	 	 Red	Snapper	(whole	fish)	with	vegetables	served	
  in samrod sauce
164  Kaeng khiaw wan ped sai makhua  24,50
	 	 Eendenborstfilet	in	groene	currysaus	met	
  Thaise aubergines en kokosmelk
	 	 Duck	breast	fillet	in	green	curry	sauce	with	
  Thai aubergines and coconut milk
165  Neua sabphad krapauw  21,00
  Reepjes ossenhaas met pepers en basilicum
	 	 Strips	of	sirloin	with	peppers	and	basil
166  Pad luom min man hoy  23,50
	 	 Combinatie	van	bief,	kipfilet	en	varkenshaas	met	
  groenten in oestersaus
	 	 Combination	of	beef,	chicken	fillet	and	pork	tenderloin	
	 	 in	oyster	sauce	with	vegetables

Supplement groenten +€ 2,50 en supplement cashewnoten +€ 2,50
Heeft u een allergie? Meld het ons.

Do you have an allergy? Report it to us.

MENUKAART

2 course menu
Starter or soup
3 main dishes: 
chicken,	beef	and	fish

3 course menu
Starter or soup
3 main dishes: 
chicken,	beef	and	fish
Dessert of your choice**

4 course menu
Starter
Soup or small salad
3 main dishes: 
chicken,	beef	and	fish
Dessert of your choice**

Menu for 2 personsMenu’s (vanaf 2 personen)

Alle	gerechten	worden	geserveerd	met	witte	rijst.	Voor	gebakken	rijst	of	noodles	rekenen	wij	extra	 Heeft	u	over?	Wij	pakken	deze	voor	u	in	voor	€	1,-	extra
All	main	dishes	are	served	with	steamed	rice.	For	fried	rice	or	noodles	we	charge	an	extra	 Left	over?	Doggy	bag	it	for	only	€	1,-	extra


